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A Przedmioty obowiązkowe

1 Ochrona własności intelektualnej 2 2 18 9 0 0 9 9 9 2

2 Zasady prowadzenia małej firmy 1 1 9 0 0 9 0 9 1

3 Zdrowie publiczne 4 1 1 36 18 0 0 18 18 18 4

4 Psychologia żywienia 3 1 27 0 27 27 3

5 Socjologia żywienia 3 2 27 9 0 0 18 9 18 3

6 Fizjologia żywienia człowieka 3 2 27 9 0 18 0 9 18 3

7 Patofizjologia kliniczna 2 2 18 9 9 9 9 2

8 Epigenetyka 2 1 18 18 0 0 0 18 2

9 Zasady i organizacja żywienia zbiorowego 3 1 1 27 9 0 18 0 9 18 3

10 Sposoby żywienia dojelitowego i pozajelitowego 2 2 18 9 0 0 9 9 9 2

11 Planowanie diet leczniczych 7 1 3 63 18 0 45 0 9 18 3 9 27 4

12 Ocena sposobu żywienia i stanu odżywienia z elementami antropometrii 3 1 27 0 0 27 0 27 3

13 Żywność funkcjonalna i suplementy diety 4 2 36 18 0 0 18 18 18 4

14 Edukacja i poradnictwo żywnościowe 6 2 54 0 0 54 27 3 27 3

15 Kuchnie świata 6 2 54 0 0 54 0 27 3 27 3

16 Przechowalnictwo żywności 2 2 18 9 9 0 0 9 9 2

17 Statystyka w badaniach żywieniowych 2 1 18 0 0 18 0 18 2

18 Metodologia badań żywieniowych 2 1 18 0 0 18 18 2

19 Seminarium magisterskie 4 2 36 0 0 0 36 18 2 18 2

B Przedmioty do wyboru 0

20 Język obcy 4 2 36 0 0 36 0 18 2 18 2

21 Diagnostyka laboratoryjna / Biochemia kliniczna 1 1 9 9 0 0 0 9 1

22 Etyka w medycynie / Socjologia medycyny 1 1 9 9 0 0 0 9 1

23 Jakość i bezpieczeństwo żywności / Ustawodawstwo żywnościowe 2 2 18 9 0 9 9 9 2

C Przedmioty specjalnościowe do wyboru: moduł 1 , moduł 2 lub moduł 3 (15 ECTS) 0 0 0 0 0

Dietetyka pediatryczna - moduł 1

24 Moduł 1: Żywienie kobiet ciężarnych, karmiących i niemowląt 3 1 1 27 9 0 18 0 9 18 3

25 Moduł 1: Żywienie dzieci zdrowych 3 1 1 27 9 0 18 0 9 18 3

26 Moduł 1: Żywienie dzieci chorych 3 1 1 27 9 0 18 0 9 18 3

27 Moduł 1: Żywność specjalnego przeznaczenia medycznego dla dzieci 3 1 1 27 9 0 18 0 9 18 3

28 Moduł 1: Planowanie żywienia zbiorowego dla dzieci 3 1 1 27 9 0 18 0 9 18 3

Dietetyka sportowa - moduł 2

29 Moduł 2: Żywność w sporcie 3 1 1 27 9 0 18 0 9 18 3

30 Moduł 2: Suplementy diety w sporcie i turystyce 3 1 1 27 9 0 18 0 9 18 3

31 Moduł 2: Żywienie w różnych dyscyplinach sportowych 3 1 1 27 9 0 18 0 9 18 3

32 Moduł 2: Żywienie w rekreacji 3 1 1 27 9 0 18 0 9 18 3

33 Moduł 2: Wpływ aktywności fizycznej na zdrowie 3 1 1 27 9 0 18 0 9 18 3

Psychodietetyka - moduł 3

34 Moduł 3: Komunikacja interpersonalna 3 1 1 27 9 0 18 0 9 18 3

35 Moduł 3: Psychospołeczne aspekty odżywiania 3 1 1 27 9 0 18 0 9 18 3

36 Moduł 3: Psychodietetyka z treningiem umiejętności interpersonalnych 3 1 1 27 9 0 18 0 9 18 3

37 Moduł 3: Praca z pacjentem otyłym 3 1 1 27 9 0 18 0 9 18 3

38 Moduł 3: Praca z pacjentem z zaburzeniami odżywiania 3 1 1 27 9 0 18 0 9 18 3

39 Praca magisterska 20 1 200 0 0 200 0 200 20

40 Praktyki zawodowe 16 3 480 0 0 0 0 480 200 7 120 4 160 5

120 9 45 1436 63 9 162 36 0 30 63 0 144 0 200 30 72 0 90 72 120 30 9 0 218 18 160 30
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Legenda: 1436

W - wykład, C - ćwiczenia, CP - ćwiczenia praktyczne, S - seminaria, P - praktyki zawodowe, ECTS - pkt. ECTS
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Harmonogram realizacji programu studiów na kierunku dietetyka II stopnia - niestacjonarne

Ogólna liczba godzin
Liczba godzin w semestrze

Razem 207 9 614 126 480

Liczba
Egzaminów 2 3 3 1

Zaliczeń 15 11 15 4


